
بدر الخطابي

أخصائي علوم أغذية وتغذية إنسان حاصل على درجة البكالوريوس مع مرتبة
الشرف الثانية، ويمتلك خبرة عملية متميزة في أنظمة الجودة وسلامة الغذاء،
.مع مهارات عالية في التفتيش والتدقيق وتحليل البيانات

PREVIOUS EXPERIENCE

(Full-time job) طاقم خدمة
(F&B) شركة الرياض العالمية للأغذية Jan 2026 - Present
تقديم خدمات الأغذية وفق أعلى معايير الجودة وسلامة الغذاء. - التأكد من -
سلامة وجودة الوجبات قبل التقديم والتوزيع. - تنظيم وتنسيق عمليات تجهيز
وتوزيع الوجبات بكفاءة عالية. - متابعة درجات حرارة حفظ وتقديم الأغذية
وفق الاشتراطات المعتمدة. - التعامل الفعال مع العملاء وتقديم خدمة
متميزة تلبي احتياجاتهم وتطبيق إجراءات مكافحة التلوث ومنع انتقال
.الملوثات الغذائية

(Part-time/Flexible) تدريب
(Manufacturing) مصنع الجامعي التجريبي Aug 2025 - Nov 2025
مراقبة الجودة وضبط العمليات الإنتاجية في مصانع الألبان والأجبان. - تطبيق -
والممارسات التصنيعية الجيدة (HACCP) أنظمة سلامة الغذاء والهاسب
(GMP). - إجراء الاختبارات الحسية ومتابعة جودة المنتج خلال جميع مراحل
التصنيع. - الرقابة على عمليات التعبئة والتغليف والتخزين لضمان سلامة
المنتج. - التأكد من تطبيق المعايير الصناعية والإجراءات الوقائية في خطوط
.الإنتاج

(Part-time/Flexible) تدريب
(Health Care) مستشفى الجامعي بجامعة القصيم Aug 2025 - Oct 2025
تطبيق مبادئ التغذية العلاجية لمختلف الحالات المرضية. - حساب -
الاحتياجات الغذائية والطاقة وفق الحالة الصحية والعمرية. - مراقبة جودة
الوجبات المقدمة للمرضى والتأكد من سلامتها. - التغذية العلاجية وتقييم
الحالة الغذائية للمرضى. - إعداد التقارير الفنية وتوثيق البيانات الغذائية. - تحليل
.المشكلات واقتراح الإجراءات التصحيحية والتحسين المستمر

(Full-time job) مشغل العاب
& Entertainment) سفوري لاند العثيم مول
Tourism)

Sep 2023 - Nov
2023

تشغيل الألعاب. - التأكد من سلامة قبل التشغيل. - خدمة العملاء. - كاشير -
.خدمة عملاء

EDUCATION

Saudi, Born in 2003

Buraydah, Saudi Arabia

+966565203140

badralkhtaby8@gmail.com

View Profile

SKILLS

تشغيل أجهزة المختبر الكيميائي
GC-MS التحليل باستخدام
استخدام جهاز الطيف الضوئي
(Spectrophotometer)
تحضير واختبار العينات
معايرة وصيانة الأجهزة المخبرية
ISO 9001 تطبيق معايير
HACCP معرفة بأساسيات
(GMP) الامتثال لممارسات التصنيع الجيد
إدخال البيانات المخبرية
كتابة التقارير الفنية
ERP استخدام أنظمة
Microsoft Excel إتقان
Microsoft Word إعداد مستندات
(SPC) التحكم الإحصائي في العمليات
مراقبة الجودة
اختبارات سلامة الغذاء
(SOP) تطبيق إجراءات التشغيل القياسية
الامتثال للوائح مثل هيئة الغذاء والدواء
(SFDA)
(MSDS) إعداد نشرات السلامة الكيميائية
(RCA) تحليل الأسباب الجذرية
إعداد وتنفيذ إجراءات التصحيح والوقاية
(CAPA)
متابعة خطوط الإنتاج
إعداد تقارير تقييم المخاطر
PH العمل على أجهزة
حل المشكلات
إدارة الوقت
العمل ضمن فريق
مهارات تواصل فعالة
المرونة وسرعة التكيف
الانتباه للتفاصيل
الالتزام وتحمل المسؤولية
القدرة على العمل تحت الضغط

LANGUAGES
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Bachelor Degree
Al-Qassim University
علوم أغذية وتغذية انسان

2026

TRAININGS & COURSES

تصنيف هيئة التخصصات الصحية
هيئة التخصصات الصحية
-

Basic Life Support (BLS)
-

Lnfection Prevention and Control (IPC)
-

ICDL Base الرخصة الدولية للحاسوب
-

التغذية العلاجية
-

فوائد الفيتامينات لجسم الانسان
-

الادوية والإدمان
-

Arabic - Advanced
English - Advanced
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